di Firenze

Bistecca alla Fiorentina di Scottona

Tenera e saporita, cotta alla brace come da tradizione.
Tender and flavorful beef Florentine steak, traditional
charcoal-grilled

Antipastl

Bruschetta al Pomodoro Fresco e“Basilico
Fresh Tomatoes and Basil Bruschetta

Crostini tipici Toscani ai Fegatini
Typical Tuscan Chicken Liver Crostini

. . : La nostra specialita!
Prosciutto, Coccoli e Stracchino _ _ _
Prosciutto, Coccoli e Stracchino Bistecca alla Fiorentina Phenomena
Bistecca alla fiorentina riccamente marezzata, cotta alla
brace per la massima succosita. Highly marbled Florentine

steak, charcoal-grilled for maximum juiciness
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Artisanal Cheese Selection and Jams

Gran tagliere di Salumi e Crostini Misti (consigliato per 2)

. _ o Filetto incluso solo dai 1,2 kg in su - Fillet included only for cuts 1.2 kg and up
Grand Tuscan Charcuteries and Mixed Crostini (recom. for 2)

Frollatura di 26 giorni circa - Aged for approx. 26 days
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Vegetable Flan with Pecorino Fondue and Truffle Oll .
Contornl
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Roasted or fried potatoes

Insalata Mista”

Primi Piatti

Spinaci Saltat’
Spinach Sautéed

Battuta di manzo al coltello
Knife-cut Beef Tartare
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Tagliatelle with Fresh Truffle

~
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La nostra specialita!

Use <" _<Z <ZU< "bPbeaZ ZA%ﬁtae </<tZ E| hae Z]acknmiji Beafs gith EVO O
Ricotta and Spinach Ravioli in Truffle Cream ‘ . A - A
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Dalla nostra Griglia

Tagliata di Manzo con Rucola, Grana e Pomodorini
Beef Tagliata with Arugula, Parmesan, and Cherry Tomatoes
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Risotto with Porcini Mushrooms

Tortelloni ripieni di Burrata con concassé di Pomodora’e Basil|co
Burrata-filled Tortelloni with Tomato Concassé and Basil
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Spaghetti alla Carbonara
Beef Tagliata with Lardo and Truffle

Spaghetti alla Carbonara

Filetto alla Griglia con Cipolle Caramellate
Grilled Fillet with Caramelized Onions

Spaghetti Cacio e Pepe
Spaghetti Cacio e Pepe

Filetto alla Griglia

Lasagna della Tradizione Grilled Fillet

Traditional Lasagna

Secondi della Cucina

Filetto al Chianti
Beef Fillet with Chianti
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Beef Fillet with Green Pepper

Tortelli Mugellani di Patate al Ragu della®Rionna

Mugello Potato Tortelli with Grandma's Ragu

Pappardelle al sugo di Cinghiale
Pappardelle with Wild Boar Sauce APEa® "PbP " Za 27m E tb<ta
o ) o Florentine-style Pot Roast
Pici alla Chiantigiana
Pici alla Chiantigiana

&z Grilled Chicken Thighs with baked potatoes
Pappa al Pomodoro

Pappa al Pomodoro Trippa alla Fiorentina

Trippa alla Fiorentina

La Ribollitae!”
La Ribollita

La nostra specialita!

Le Pizze Speciali
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Pomodoro del territorio, mozzarella di Bufala campana, foglie di basilico
fresco raccolto, olio extravergine di oliva toscano a filo.

Traditional tomato sauce, Campanian buffalo mozzarella, freshly picked basil
leaves and a drizzle of Tuscan extra virgin olive oil.

Giannino

Pomodoro del territorio, stracciatella pugliese fresca, prosciutto crudo toscano
DOP, cipolla rossa caramellata e grana padano a scaglie 24 mesi.

Traditional tomato sauce, fresh Apulian stracciatella, Tuscan prosciutto,
caramelized red onion, and 24-month aged Grana Padano shavings.
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Pomodoro del territorio, stracciatella pugliese fresca, olive Leccino denocciolate,
filetti di acciughe di Cetara sotto sale e origano biologico di Pantelleria.
Traditional tomato sauce, fresh Apulian stracciatella, pitted Leccino olives, salted
Cetara anchovy fillets, and organic Pantelleria oregano.

Covaccino San Lorenzo

Base bianca con stracciatella pugliese fresca, prosciutto cotto arrosto affettato
sottile, cipolla dorata caramellata e pecorino toscano stagionato a scaglie.

White base with fresh Apulian stracciatella, thinly sliced roasted ham, caramelized
golden onion, and aged Tuscan pecorino shavings.

Giotto

Base bianca con fior di mozzarella campana, peperonata di stagione, salsiccia
toscana sgranata, burrata pugliese fresca e pecorino toscano a scaglie.

White base with Campanian fior di mozzarella, seasonal peppers, crumbled
Tuscan sausage, fresh Apulian burrata, and Tuscan pecorino shavings.

Le Classiche

e Fresche Insalatone

Caterina de’ Medici
Pecorino, capperi, olive, acciughe, cipolla e uova sode.
Pecorino cheese, capers, olives, anchovies, onion, and hard-boiled eggs.

Caprese”
Mozzarella di bufala DOP e pomodori maturi a fette.

Buffala DOP mozzarella and sliced ripe tomatoes.
PEcD e

Rucola, pecorino fresco, pinoli e salsa balsamica.

Arugula, fresh pecorino, pine nuts, and balsamic sauce.

La Cesarina
Pollo grigliato, crostini croccanti, scaglie di grana e salsa Caesar della casa.

Grilled chicken, crunchy croutons, grana cheese shavings, and homemade
Caesar sauce.

Prosciutto, Coccoli e Stracchino
Prosciutto, Coccoli e Stracchino.
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Bistecca alla Fiorentina approx. 1.2 kg - with fillet side

Patate arrosto o insalata mista
Roasted potatoes or Mixed salad

compreso di coperto e tasse di servizio, bevande escluse.

Napoli (CETO <¢bb"Z "PP Z;EETQLIZ.Z T E <t<7

Pomodoro, mozzarella, filetti di acciughe Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
e origano bio. arrosto e porcini.
Tomato, mozzarella, anchovy Tomato, mozzarella, roasted ham and

porcini mushrooms.

Spianata Piccante A/ PeE<etaeZ

Pomodoro, mozzarella e spianata piccante. Pomodoro, mozzarella, peperonata,
porcini e olive taggiasche.

fillets and organic oregano.

Tomato, mozzarella and spicy spianata
salami. Tomato, mozzarella, peppers, porcini

mushrooms and Taggiasca olives.

4 Stagioni

Pomodoro, mozzarella, porcini, olive,
carciofi e prosciutto cotto arrosto.

Calzone Classico

Mozzarella, prosciutto cotto arrosto e
Tomato, mozzarella, porcini mushrooms, pomodoro a fine cottura.

olives, artichokes, and roasted ham.
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Bianca con mozzarella, gorgonzola,

pecorino, grana e burrata.

Mozzarella, roasted ham, and tomato
sauce added at the end.

White base with mozzarella, gorgonzola,
pecorino, grana cheese and burrata.

Salsiccia, Gorgonzola e Porcini
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gorgonzola e porcini.

White base with mozzarella, sausage,
gorgonzola, and porcini mushrooms.

Prosciutto, Coccoli e Stracchino
Prosciutto, Coccoli e Stracchino

Tagliata di Manzo con Rucola, Grana e Pomodorini
Beef Tagliata with Arugula, Grana Cheese and
Cherry tomatoes

Patate arrosto o insalata mista
Roasted potatoes or Mixed salad

compreso di coperto e tasse di servizio, bevande escluse.

IN San Lorenzo



